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OPENING
HOURS

Mo-Fr 11:30 - 14:30
17:30 - 21:30

Sa-So 15:00 - 22:00

fak-food.com

Berliner Promenade 18
66111 Saarbrucken

+49681 93872888

MALATANG

3,10€ pro100g

gewiinschten

Zutaten aus

Wahle deine
Suppenbasis
aus

SUPPENBASIS

a) Rinderknochenbriihe

b) Tom Yam Suppe (mit Kokos)
c) Tomatenbriihe

d) Misosuppe

e) Sojasuppe

GETRANKE

Jahrgangssekt Schneiders 4,50€ 23,00€
Cremant D’Alsace ‘ Emile 5,50€ 29,50€
Boeckel

Lillet Wild Berry 7,50€
Hugo Razzberry 7,50€

7,50€
Lillet Peach 7,50€
Aperol Spritz 7,50€
Hugo
ALKOHOLFREIE GETRANKE

Véslauer Gourmet Prickelnd 2,90€ 6,90€
Voslauer Gourmet Still 2,90€ 6,90€
Orangen-, Maracuja-, 4,50€
Ananassaft

Orangen-, Maracuja-, 3,90€
Ananasschorle

Coca Cola, Light, Zero 3,90€
Fanta, Sprite, Mezzo Mix 3,90€
Orangina Classic / Rouge 3,50€
Bitter Lemon 3,10€
Ginger Ale 3,10€
Tonic Water 3,10€
Fuze Ice Tea Pfirsich 3,90€
Fuze Ice Tea Zitrone 3,90€

HAUSGEMACHTE LIMONADEN

F.A.K Limonade 5,50€
Limonade mit Minze & Waldmeister

F.A.K Fresh 5,50€
Limonade mit Limette, Minze, Ginger Ale

F.A.K Mood 5,50€
Limonade mit Yuzu, Maracuja, Limette, Minze

F.A.K Juice 5,50€
Limonade mit Orange, Coco, Maracuja

F.A.K Cool 5,50€
Limonade mit Limette, Cranberry, Sprite, Minze

Iced Mango Matcha Latte 5,90€
Iced Strawberry Matcha Latte 5,90€

BIERE

Krombacher

Krombacher Weizen
Krombacher Weizen 0,0%
Krombacher Pils 0,0%
Krombacher Radler 0,0%
Karlsberg Fresh 0,0%
Asahi Bier

Tsingtao Bier

Vita Malzbier
ASIATISCHE GETRANKE

Aloe Vera Getranke
ChiLychee Geschmack
Chi Pfirsich Geschmack
Jia Duo Bao

LONGDRINKS

Gin Tonic Bombay Sapphire
Gin Tonic Hendricks

WEISSWEIN

Lugana ‘Limne’ DOC 8,50€
Tenuta Roveglia

Pinot Blanc 7,50€
Weingut Wiirtzberg

ROTWEIN
Primitivo del Salento IGP 7,50€
HEISSE GETRANKE

Green Tea Ocha
Frischer Pfefferminztee
Frischer Ingwertee
Espresso

Café Crema
Cappuccino

Latte Machiato

3,90€
5,20€
5,20€
3,90€
3,90€
3,90€
4,50€
4,50€
3,90€

4,50€
4,50€
4,50€
3,50€

9,50€
10,90€

29,50€

28,50€

26,50€

3,30€
4,60€
4,60€
2,90€
3,30€
3,90€
4,10€



STARTERS

[

1. Tom Yam Gai
Champignons, Koriander,

Zitronengras, Huhn

2. Tom Yam Gung
Champignons, Koriander,
Zitronengras, Garnelen

3. Edamame )~
Sojabohnen

4. Mini Friihlingsrolle
Vegetarisch 6 Stk.

5. Nem Ram
Friahlingsrolle mit Huhn,
Glasnudeln, Gemuse 2 Stk.

6. Sommerrollen
Reispapier, Gemuse, Erdnlsse, Koriander
mit Hausgemachten Dip 2 Stk.
a) vegetarisch

b) mit Huhn

c) mit Garnelen

d) mit Lachs und Ponzu SoBe
7. Gyoza

Maultasche mit Huhn

8. Fry Gyoza Veggie V&
Frittierte Veggie Maultasche

9. Sate SpieBe
HahnchenspieB mit Erdnusssofle

10. Yaki Tori
HahnchenspieB mit Teriyaki SoBe

11. Chicken Wan Tan
Frittierte Wan Tan mit Huhnerfleisch

SALADS

13.LaabBet
Gehacktes Entenfleisch mit Krautern

14.Laab Gai
Gehacktes Hahnchenfleisch mit Krautern

15. Som Tam
Papayasalat mit Mohren und Erdnissen

6,80€

7,80€

5,90€

4,30€

6,80€

6,80€
7,50€

7,50€
8,50€

7,90€

6,80€

6,80€

6,80€

5,90€

14,50€

13,90€

14,50€

CRUNCHY ROLL

17. Veggie Crunchy Roll »# 15,80€
Gurke, Avocado, SuBkartoffel, Rote Beete

18. Salmon Crunchy Roll 15,80€
Lachs, Avocado, Gurken, Rucula

19. Ebi Crunchy Roll 15,80€

Garnelen, Avocado, Salat, Mango

NOODLE AND RICE

31. Fried Rice 10,50€
Gebratener Reis, Sojasofe,
Gemuse, Ei, Koriander, Limette

a) Hahnchen [ b) Knuspriges H. 14,50€
c) Garnelen oder Ente 16,50€
d) Rind 15,00€
e) Tofu 14,00€
32. Fried Egg Noodles 11,50€

Gebratene Eiernudeln, Sojasofe,
Gemuse, Ei, Rostzwiebel, Lauchzwiebel

a) Hahnchen [ b) Knuspriges H. 15,50€
c) Garnelen oder Ente 17,00€
d) Rind 16,00€
e) Tofu 14,00€
33. Pad Thai 11,50€

Gebratene Reisnudeln, Zwiebeln, Karotten,
Lauch, Sojasprossen, Ei, Erdnusse, Limetten

a) Hahnchen | b) Knuspriges H. 15,50€
c) Garnelen oder Ente 17,00€
d) Rind 16,00€
e) Tofu 15,00€
34. Yaki Udon 11,50€

Gebratene Udonnudeln mit
Zwiebel, Lauch, Sojasprossen, Karotten, Ei

a) Hahnchen [ b) Knuspriges 15,50€
c) Garnelen oder Ente 17,00€
d) Rind 16,00€
e) Tofu 15,00€

MAIN DISHES

61. ThaiRed

Rotes Curry, Verschiedenes Gemuse,
Thai Basilikum

oL

62. Yellow Mango
Gelbe Curry, Verschiedenes Gemuse,
Mango

63. Hong Kong
SuUB-Sauer, Verschiedenes Gemuse

64. Green Dragon /'

Gruner Curry, Verschiedenes Gemuse,
Thai Basilikum

65. Pan Peanut

ErdnusssoBe, Brokkoli, Sojasprossen,
Pilze, Bohnen

a) Tofu

b) Hiihnerfleisch

c) Knusprige Ente oder Garnelen
d) Rindfleisch

66. Tokyo Dark
Teriyaki mit Gemuse

a) Tofu
b) Hiihnerfleisch
c) Knusprige Ente oder Garnelen
d) Rindfleisch
67. Pad Krapao
Reisgericht mit Thai Basilikum, Zwiebel,
Spiegelei
a) Gehacktes Hahnchen
b) Gehacktes Rindfleisch
c) Garnelen
d) Vegetarisch

DESSERT

71. Frittierte Bananen mit
Kokosraspeln & Honig

72. Mango mit Klebreis & Kokos
73. Sesam Balilchen 2 Stk.

12,00€

12,00€

12,00€

12,00€

12,00€

14,50€
15,50€
17,90€
16,50€

12,50€
15,40€
16,00€
17,90€
17,50€

14,50€
15,80€
17,50€
13,90€

5,00€

7,80€
4,50€

POKE BOWL

Salmon Poke Bowl

Lachs, Mohren, Edamame, Mango, Wakame,
Avocado, Fischrogen, Lauchzwiebel

Spicy Beef Bowl

Chili Beef, Avocado, Gurken, Mohren,

Rote Zwiebel, Spiegelei, Ingwer,

Gesalzene Nusse, Lauchzwiebel

Terriyaki Chicken Bowl

Hahnchen, Avocado, Mohren, Edamame,
Gurken, Rote Beete, Koriander

Crispy Chicken Bowl
Knusprige Hahnchensttcke, Avocado,
Mohren, Edamame, Mango,

Ebi Bowl
Gegrillte Garnelen, Avocado, Mango,
Edamame, Rote Zwiebel, Mohren, Gurken

Green Garden Bowl V&
Tofu, Avocado, Gurken, Mango,
Mohren, Edamame, Radieschen

CREATE YOUR OWN BOWL

15,80€

17,50€

15,80€

15,80€

17,80€

14,50€

Basis + 5 Toppings + 1 Endtopping + 1 Zutat + 1 Sauce

16,80€

Basis + 7 Toppings + 1 Endtopping + 1 Zutat + 1 Sauce

BASIS

WeiBer Reis ¢ schwarzer Reis « Quinoa

TOPPINGS

17,80€

Avocado « Gurke « Edamame Bohnen ¢ Mais « Mango
Mohren e Soja Sprossen ¢ Kimchi e Eingelegter Ingwer
Wakame o Radieschen ¢ Rote Zwiebel « Rote Beete ¢ Paprika

ENDTOPPINGS

Furikake e Frischer Chili ¢ Sesam e Fischrogen  Noori
Gesalzene Erdnlsse « Rostzwiebel o Lauchzwiebel

ZUTATEN

Crispy Chicken e Teriyaki Chicken e Lachs « Tofu
Chili Beef (+1€) « Gehackte Ente (+1€) «
Gegrillte Garnelen (+1€)

SAUCEN

Chili Mayo e Passion Mayo « Ponzu Shoyu e
Sesam Dressing




